
 

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Service 

Haben Sie eine Allergie oder Unverträglichkeit? – Bitte sprechen Sie uns an! 

Die 14 Hauptallergene sind: Eier · Fisch · Krebstiere · Milch · Sellerie · Sesamsamen · Schwefeldioxid und Sulfite · Erdnüsse · 
glutenhaltiges Getreide · Lubine · Schalenfrüchte · Senf · Sojabohnen · Weichtiere … und deren, daraus gewonnene, Erzeugnisse. 

 

Vorspeisen  
 

Carpaccio vom Rind     14,50€ 
mit Pinienkernen und Parmesan  

 
 

Gratinierter Ziegenkäse     10,90€ 
mit winterlichem Salat, Himbeerdressing und Kürbis-Chutney  

 
 

Rauchlachstatar     9,50€ 
mit Reibekuchen und Sahnemeerrettich   

 
 

Beilagensalat      5,00€ 
mit Kräuterdressing 

 
 

„Bergmanns Spargelsüppchen“     6,00€ 
von der Schwarzwurzel mit Croutons 
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Hauptgerichte 
 

Fleisch 
 
Argentinisches Rumpsteak  220 g.   23,50€ 
in Pfeffersauce mit Bratkartoffeln und grünen Bohnen  

 
 

Argentinisches Rib-Eye-Steak 350 g.   29,00€ 

mit Kräuterbutter und Beilagensalat  
dazu wahlweise Pommes Frites oder Bratkartoffeln 

 
 

Gekochter Kalbstafelspitz     17,50€ 
mit Meerrettichsoße, Bouillonkartoffeln und Beilagensalat 

 
 

Wiener Schnitzel     22,90€  
mit Preiselbeeren und Bratkartoffeln 

 
 

Geschmorte Ochsenbäckchen    19,50€ 
auf Kartoffel-Petersilienwurzelpüree  

 
 

„Ratsteller“      20,50€ 
Medaillons von Rind, Schwein und Huhn 
mit Pfeffersoße, Bratkartoffeln und Beilagensalat 

 
 

Im Ofen gebackene Maispoulardenbrust    18,50€ 
mit Soja-Sesamsoße, Schwarzwurzelgemüse und Süßkartoffelgratin 

 



 

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Service 

Haben Sie eine Allergie oder Unverträglichkeit? – Bitte sprechen Sie uns an! 

Die 14 Hauptallergene sind: Eier · Fisch · Krebstiere · Milch · Sellerie · Sesamsamen · Schwefeldioxid und Sulfite · Erdnüsse · 
glutenhaltiges Getreide · Lubine · Schalenfrüchte · Senf · Sojabohnen · Weichtiere … und deren, daraus gewonnene, Erzeugnisse. 

 

Fisch 
 
Gebratenes Zanderfilet     22,50€ 
mit Trüffelschaum, Rote Beete und Tagliarini 

 
 

Winterkabeljau „Skrei“    24,50€ 
mit Gorgonzolaschaum, Gnocchi, Radicchio und Birne 

 
 
 

Vegetarisch 
 
Panzarotti      15,00€ 
mit Steinpilzen 

 
 

Tagliarini      12,00€ 
mit rote Beete und gegrilltem Gemüse 
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Burger 
 
Hamburger      12,50€ 
Rindfleisch (220g), rauchige Barbecue Sauce, Salat, Tomate 
und Gurke, Speck und Pommes Frites  
mit Käse überbacken:      +1,00€ 

 
 

Ziegenkäse-Burger     15,50€ 
Rindfleisch (220g), rote Zwiebelmarmelade, Salat, Tomate  
und Gurke, dazu Pommes Frites  

 
 

Veggie-Burger      14,00€ 
Grünkohl-Hanf-Pattie. Senf-Aioli, Salat, Tomate  
und Gurke, dazu Pommes Frites 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Service 

Haben Sie eine Allergie oder Unverträglichkeit? – Bitte sprechen Sie uns an! 

Die 14 Hauptallergene sind: Eier · Fisch · Krebstiere · Milch · Sellerie · Sesamsamen · Schwefeldioxid und Sulfite · Erdnüsse · 
glutenhaltiges Getreide · Lubine · Schalenfrüchte · Senf · Sojabohnen · Weichtiere … und deren, daraus gewonnene, Erzeugnisse. 

 

Dessert 
 
Nougatterrine      6,50€ 
mit Blutorangenfilets und Vanilleeis 

 
 

Crème brûlée      7,00€ 
mit Schokoladenüberraschung und Zitronensorbet 

 
 

Ananascarpaccio     7,00€ 

mit Kokoseis 

 
 
 
 

Kaffee 
 
Espresso     2,20€ 
 
Espresso Macchiato     2,30€ 
 
Doppelter Espresso     3,80€ 
 
Kaffee Créma     2,50€ 
 
Cappuccino     2,90€ 
 
Milchkaffee     3,20€ 
 
Latte Macchiato     3,20€ 
 


